
 

 

 הארוחה בהגשה מרכזית 

 

 ם לח 

  שמן זית מזן ארבקינה  .בהטאבון, מוגשת עם מטבל של ירקות עונתיים ממשק רגפוקאצ'ה מ

 . " ובלסמימ"ארץ גשור

 ירק גינה עונתי 

 סחוג ביתי,  סלסה של עגבניות מגי,  המשתנה בהתאם לעונות השנה, ממשק רגב, עם 

 שקדים קלויים ובצל ירוק,מוגש על יוגורט נענע. 

 סלט משק רגב 

 ירקות גינה פריכים ממשק רגב בוויניגרט עגבניות מיובשות על לאבנה  

                                                                                               .                ממגבנת מינאס 

 משמשים סלט תפוחים ו 

 , עגבניות שרי   עלים ירוקים ממשק רגב, תפוחי גרני סמיט חמצמצים מצפון הגולן  

 . שקדים קלויים וויניגרט תמרים חיאנימשמשים, בצל סגול ממשק רגב, 

 קרפצ'ו עגלה ממשק שניידר 

מנתח הכף, עם פלחי פרי, שקדים קלויים, שמן זית ארבקינה ארומטי מארץ גשור וגבינת   -  

 פרמז'ן. 

   פטה כבד עגלה ממשק שניידר 

שומר ממשק רגב, פיסטוקים, מוגש עם טוסטונים פריכים  עשיר ונימוח עם צ'אטני 

 מהמאפייה של משק רגב.

 

 

 

 

 



 

 

 

 אנטריקוט עגלה 

 יום לפחות  28מיושן  -נתח מהחלק הקדמי של העגלה, עתיר בשומן ובעל טעם בשרי עז

 פורטרהאוס עגלה שניידר 

 צמוד לחוט השידרה. של גב העגלה, יסינטה ופילה על עצם, נתח מחלקה האחור 

 יום  28שילוב מיוחד של שני העולמות, מיושן לפחות  

 "לולו" מהגולן סטייק פרגית  

 .מזן קבראצ'ו בלנקו בראב של קייג'י, צלוי על גריל פחמים

 קבבונים 

 קבב עגלה רומני עשיר בבצל ושום, קבב מזרחי עם כמון, פטרוזיליה וצ'ילי. 

 נקניקיות 

 ומרגז טלה עגלה ממשק שניידר עם יין אדום ופפריקה מעושנת.   נקניקיות צ'יוריסוס

 * *מנות הבשר מוגשות על מחבת חמה בליווי צ'ימצ'ורי

 תוספות 

 פריך פאפאס צ'יפס

 עגלה ממשק שניידר וירקות שורש ציר עם  ישול בבפריקה 

 סלט כפרי בוויניגרט תמרים חיאני 

 מנות לצמחונים 

ין לבן  רוטב חמאת עגבניות ממשק רגב, שום, יבצרת "פסטה ד'יאורו", תו -רביולי ארבע גבינות

 . נת תום ממגבנת מינאס, אורגנויון בלאן מכרמי צפון רמת הגולן, גבימענבי סובינ 

צרובים    במנחל הדן, צלוי על גריל פחמים, מוגש עם ירקות ממשק רג  -פילה דג פורל

 . נענע במחבת, יין לבן, חמאה, ויוגורט 

 מנה לטבעוניים 

 ניוקי תפוחי אדמה ברוטב רענן על בסיס חלק קוקוס, שום, יין לבן ותרד. -ניוקי קארי סלק

 



 

 שתייה קלה 

 דן ומים מינרלים מוגזים  ם מינרלים תוצרת מי עמי  

 

 

 

 

 ענן קוקוס 

 .  ועונתי   טרי ירפ ,בוטנים מקורלמים ,עם שערות חלווה 

 ו שוקולד קרמ 

 . אדום מצפון הגולן ,אגסים ביין וקפה  שוקולד, קרמבל שקדים קרםקנלים של 

 כנאפה תפוחים 

 מצפון הגולן וסיידר קרמל. עם גבינות ג'יבנה ומצרלה, גרי סמיט

 שוקולטייר.  מוגש עם קנל וניל ושוקלד לבן תוצרת "דה קרינה" 

 שתייה חמה 

 תה וקפה לסוגי 

                            

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 אישור הזמנה                                                                

 

 

 : מושבוצ  לכבוד 

 תאריך: 

 

 office@moshbutz.co.il נא למלא את הפרטים באישור הזמנה ולשלוח במייל חוזר  

 

 שם המזמין:                                                                    שעה מבוקשת:  

 תאריך:                                                                           מספר אורחים: 

 לסועד  389לסועד    ארוחת חג המשק   279תפריט מבוקש)נא לסמן(:          ארוחת בשרים 
 

 % 15שירות  דמי כולל אינוהמחיר כולל מע"מ,  •

מזיגה חופשית של יין אדום/לבן מיקבי בוטיק מקומיים, ובירה טרייה ממבשלות  •

 ₪ לאורח. 59מקומיות בתוספת 

 ₪   15000ש' -₪, בסופי שבוע ה' 7000ד' -סגירת מסעדה בימי א' •

שעות לפני האירוע ללא חיוב, לאחר זמן זה ייגבה סכום  48ביטול הארוחה: עד  •

 ₪ עבור כל אורח.  40של 

 השולחן יעמוד לרשות האורחים עד שעתיים וחצי משעת הזמנה הרשומה  •
 
 

 

 אני החותם/ת מטה מאשר כי קראתי את הרשום בטופס, מילאתי אותו כנדרש, וכי אני מסכים לתוכנו. 

 

 שם ושם משפחה:_________________________________

 זהות:____________________________________תעודת 

 חתימה:_______________________________________
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